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BRUNCH

MAGN®LIA

Sesam-, soja- och mirinmarinerad farsk Atlantlax pa sallad med svart
ris proppat med antioxidanter. Goma Wakame: gront sjogras med
sesamfrdn och chili, Ginger Wakame: rott sjégras med ingefara.
Picklade gulbetor, rédkal, radisor och var lyxiga wasabimajonnas. 210

Knaperstekt anka med krispigt skinn pa en badd av svartkal med lagom
het Sichuanpepparsas, fruktig plommonsas och jasminris. 210

Magnolisk panengcurry med kycklinglarfilé, krispiga varma grdnsaker
och jasminris. 159

Grillad portabello (svamp) i lagom het Sichuansas med krispiga varma
gronsaker och risnudlar. Helt vegansk. 155

En redig bit ugnsbakad Atlantlax med teriyakisas, grénsaker och
kinesiska risnudlar. 179

BAO PACKS!
Angkokta taiwanesiska bréd med magiska fyllningar. Serveras med picklad
morot/rattika och sesamchili. 2 Bao + Edamamebodnor. 165

5.1 5.2 5.3 VEGANSK
DuckBAO SalmonBAO PortabelloBAO
Anklar, Sichuansas, Bakad lax, sotstark sas, Stekt portabello, sriracha,
vitloksmajonnas, radisor. varlok, krossade jord- soja, sockerartor, varlék,
notter, koriander. koriander.
+ + +
SalmonBAO TofuBAO TofuBAO
Bakad lax, sotstark sas, Friterad tofu, kokossas, Friterad tofu, kokossas,
varlok, krossade picklad gurka, varlok, picklad gurka, varlok,
jordnétter, koriander. koriander. koriander.

Beratta garna om du ar allergisk eller 6éverkanslig mot nagonting.



