
FÖRRÄTTER

BAO

Ångkokta taiwanesiska bröd med varma fyllningar. Serveras med picklad morot/rättika och sesamchili. 115

3 FÖR 410

Förrätt, huvudrätt och dessert!

PortabelloBAO

Stekt portabello med

sriracha, soja, sockerärtor

vårlök & koriander

(vegansk).

TofuBAO

Friterad tofu med

kokossås, picklad gurka,

vårlök & koriander

(vegansk).

DuckBAO

Anklår med sichuansås,

vitlöksmajonnäs &

rädisor.

PorkBAO

Långkokt fläsksida med

hoisinsås, vårlök, picklad

gurka & rädisor.

SalmonBAO

Bakad lax med sötstark

sås, vårlök, krossade

jordnötter och koriander.

GYOZA

Japanska fyllda degknyten med ingefära- och chilivinägrett. Välj mellan nöt-/fläskfärs eller svamp (vegansk). 4 st för 115

EDAMAMEBÖNOR

Ångkokta edamamebönor med flingsalt (vegansk). 95

HUVUDRÄTTER

SASHI

Mirinmarinerad färsk Atlantlax på sallad med svart ris, Goma Wakame, Ginger Wakame (grönt och rött sjögräs),

picklade gulbetor och ingefära, rödkål och vår helt oslagbara wasabimajonnäs. 340 (+90 i 3-rättersmenyn)

HONG KING KONG

Knaperstekt anka med Sichuanpepparsås, plommonsås, svartkål & ris. 340 (+90 i 3-rättersmenyn)

FULL MOON

Panengcurry med kycklinglårfilé & ris.

225

ZEB

Stekt portabello (svamp) med

Sichuanpepparsås & risnudlar

(vegansk). 225

SAL

Ugnsbakad Atlantlax

med teriyakisås & risnudlar.

260 (+40 i 3-rättersmenyn)

PAUL

Fläskkarré med hoisinsås & ris.

225

PHỞ
Vietnamesisk risnudelsoppa.

Välj mellan svamp (vegansk) eller

med ugnsbakad Atlantlax. 225

TOO-FOO

Panengcurry med friterad tofu & ris.

225

CHER

Körsbärspannacotta med rostad vit

choklad och färska bär. 115

APPIE

Äppelpaj med ingefära, digestivecrumble

en kula vaniljglass toppad med

rostad kokos (veganskt alt. finns). 130

COCO

Kokospannacotta med färska bär

(vegansk). 115

DESSERTER

BARNMENY À LA FRANCIS

Kycklingspett, jordnötssås, ris och gurkstavar (inget nuddar varandra). Vaniljglass med chokladsås till efterrätt. 99

Berätta gärna om du är allergisk eller överkänslig mot någonting. Vi tar inte kontanter men kreditkort.
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Samtliga varmrätter serveras med varma krispiga grönsaker och garneras med groddar och sesamchili.



COCKTAILS

FLÄDERGIMLET 165
FLÄDERSLIKÖR, GIN, LIMEJUICE, CAVA

WHISKY SOUR 160
BOURBON, CITRONJUICE

PISCO SOUR 160
PISCO, CITRONJUICE

DAIQUIRI 160
ROM, LIME

ESPRESSO MARTINI 165
VODKA, ROM, KAHLUA, ESPRESSO

MOCKTAIL 99
ALKOHOLFRI DRINK

ÖL PÅ KRAN

FAT21 LAGER 5.0% 85

KIRIN ICHIBAN PREMIUM LAGER 5.0% 99

PUNK IPA IPA 5.6% 99

SIERRA NEVADA PALE ALE 5.6% 99

ÅBRO MELLANÖL LAGER 4.5% 80

ÖL PÅ BURK / FLASKA

ASAHI 99
TORR LAGER, 5.0%

PASSIONFRUIT PREACHER 120
PANGPANG, SURÖL, IPA, 6.0%

SNUBLEJUICE 110
TO ØL, SESSION IPA, 4.5%, LÅG GLUTEN

IPA I.P.A. 115
PANGPANG, SESSION IPA, 4.4%, 44 cl

KALLT

LÄSK 38

APELSIN-/ÄPPELJUICE 38

LÄTTÖL ÅBRO 2.1% 38

VICTORIAN LEMONADE FENTIMANS 48

GINGER BEER FEVER TREE 45

ALKOHOLFRITT

KIRIN FREE (ÖL) 48
LAGER, 0.0 %

DRINK'IN THE SUN (ÖL) 52
MIKKELLER, PILSNER, 0.3%

GALIPETTE (CIDER) 55
CIDER, ÄPPLE, 0.0%

VARMT

ESPRESSO 25/30

MACCHIATO 28/34

CAPPUCINO 40

CAFFE LATTE 52

CORTADO 40

AMERICANO 38

TE SVART, GRÖNT ELLER RÖTT 38

SPRIT

WOODFORD RESERVE BOURBON 50

BULLEIT BOURBON BOURBON 40

BULLEIT RYE RÅGWHISKY 40

JACK DANIELS WHISKY 35

GRÖNSTEDS MONOPOLE KONJAK 42

CHATEAU DU BRENILCALVADOS V.S.O.P. 42

BAILEYS LIKÖR 35

DISARONN LIKÖR (MANDEL) 32

TEQUILA SAUZA GOLD TEQUILA 35

TEQUILA SAUZA SILVER TEQUILA

STOCKHOLMS BRÄNNERI GIN

35

40
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SNACKS
Naturchips 45

Rostade jordnötter 40

MOUSSERANDE

LOS MONTEROS 120/580
Cava, 100% Macabeo, Bodegas Murviedro, Spanien.

RÖTT VIN

KRUISHOF YMER SHIRAZ 145/580
2018, Shiraz, Wellington, Sydafrika.

SOLANDIA, NERO D ÁVOLA 120/480
2021, Nero D'Avola, Sicilien, Italien.

CHATEAU CAMBON RÉCOLTE 165/660
2021, 100 % Gamay, Beaujolais, Frankrike.

TRINCHERO TRERRADELNOCE 169/680
2018, Barbera, Agliano Terme, Piemonte, Italien.

VITT VIN

LA JOUVENCELLE BLANC 162/650
2022, Rolle, Chateau des Anniblas,

Haute Provence, Frankrike.

SOLANDIA, GRILLO 120/480
2020, Grillo, Sicilien, Italien.

DIRLER-CADÉ RIESLING 160/640
2021, Riesling, Alsace, Frankrike.

ROSÉ

MONTGRAVET 120/480
2021 Cinsault. Languedoc-Roussillon, Frankrike.

CHATEAU DES ANNIBALS 140/560
2022, Grenache, Cinsault, Syrah Haute

Provence, Frankrike.

CIDER

GALIPETTE 95
Torr, äpple, 4,5%, Frankrike.

HUMM KOMBUCHA 59
CITRON/INGEFÄRA, MANGO/PASSIONSFRUKT

GIN FIZZ HALLON 165
GIN, HALLON, CITRON

BOULEVARDIER 165
CAMPARI, SÖT VERMOUTH, RÅGWHISKY

DUGGES TWISTER 110
DUGGES, SOUR FRUIT ALE, 4,5%

STOCKHOLM BREWING ORGANIC 99
STOCKHOLM BREWING, IPA, 4,7%, GLUTENFRI

DIRLER-CADÉ CRÉMANT 165/660
2019, Brut Nature, Crémant d’Alsace, Frankrike.


