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LUNCH

BOWLS

1.0 SASHIMI BOWL 179
Sesam-, soja- och mirinmarinerad farsk Atlantlax
pa sallad med svart ris proppat med antioxidanter.
Goma Wakame (sjogras) med sesamfron och chili,
picklade gulbetor och ingefara, rédkal, edamame-
bonor och var lyxiga wasabimajonnas.

2.0 PANENGKYCKLING 149
Panengcurry med kycklinglarfilé, krispiga varma
gronsaker och jasminris.

2.1 PANENG-TOFU VEG 149
Vegansk panengcurry med friterad Tofu, krispiga
varma gronsaker och jasminris.

3.0 PORTABELLO BOWL VEG 139
Grillad Portabello (svamp) i lagom het Sichuansas
med krispiga varma grdnsaker och risnudlar.

4.0 BAKAD LAX 179
En redig bit Ugnshakad Atlantlax med teriyakisas,
gronsaker och kinesiska risnudlar.

NEW!RAMEN

5.0 MOO DENG RAMEN 2. 155
Magnolisk Ramen pa »studsigt flask«,
sojamarinerat agg, nudlar, ingefara, salladslok,
chiliolja, enokisvamp, flaskbuljong, pak choi, nori
och sesamchili.

5.1 MAPO RAMEN VEG 155
Magnolisk Ramen inspirerad av den kinesiska
klassiskern Mapo tofu, med silkestofu, svamp,
salladslok, chiliolja, pak choi, nudlar, bambuskott,
nori och sesamchili.

BAO

Taiwanesiska burgare med angkokt brod
2 st Bao + Edamamehonor (A, B eller C) 165

DuckBAO
Anklar med sichuansas,
majonnas & radisor

SalmonBAO
Bakad lax, sétstark sas, varlok,
krossade jordnotter & koriander.

e SalmonBAO
Bakad lax, sotstark sas, varlok,
krossade jord-notter & koriander.
TofuBAO VEG

Friterad tofu, kokossas, picklad
gurka, varlok, & koriander.

G PortabelloBAO VEG
Stekt portabello, sriracha, soja,
sockerartor, varlok & koriander.

TofuBAO VEG
Friterad tofu, kokossas, picklad
gurka, varlok, & koriander.

Lunchdryck 30. Lunchkaffe 30.

Beratta garna om du ar allergisk eller 6verkanslig
mot nagonting.



